
 

 

BAR À DESSERTS      14h30  à 18H15          
LES DESSERTS A L’ASSIETTE 9€  

 

          POIRE FONDANTE & FLOCONS D’AVOINE AU MIEL  

Zeste d’orange, crumble au noix & sorbet poire au thé fumé  

 

CHOCOLAT NOIR EN DIFFÉRENTES TEXTURES  

Glace caramel vanillé  

 

 

BOL DE GRANOLA  6€ 50  

Servi avec des fruits frais de saison, miel et  

faisselle fermière au lait cru.  

(Lait d ’avoine  +0.8€)  

 

 

 

BOULE DE GLACE MAISON  
Parfums du jours selon disponibilité  

                        3€20  

 
 

 

 
 

Tout est fait maison, élaboré sur place à partir de produits bruts  

dont une partie de provenance bio  & locale .                    

 

LES PÂTISSERIES   

 
 

Cookie                                                         3€  

Chocolat noir , noisette  & fève de tonka  

                                                           

Cake                                                             3€ 30  

Citron ou Marbré  

 

Chausson aux pommes                        3€ 60                   

 

Brioche s                                                      3€ 80  

Amande & cœur de caramel   

Cannelle au cœur de pomme fondante   

 

Brioche s                                                         3€ 30  

Kanelbulle à la cannelle & cardamome   

V anille 

C hocolat  

Crème de brioche  

Noix et miel  

 

Tarte Crémeuse à la Vanille         5€  

 

 
 

LA CARTE SALÉE   

  

TAR T INE DE  TRUITE  

13€ 50  

Œuf bio mariné au soja sur 

pain brioché, Truite des 

Alpes façon gravlax, 

faisselle  à l’aneth , salade & 

légumes pickles.   

( 2eme œuf +2€50 )  

 

TARTINE   

VÉGETARIENNE  1 3€ 50  

Œuf bio mariné au soja 

sur pain brioché,  

houmous , amandes  

grillées , zaatar, salade  & 

légumes pickles.   

( 2eme  œuf  +2€ 50 )  

 

-Pain 2€50  

 

-Œuf bio mariné au soja       2€ 50  

-Pain , beurre & confiture  6€60  

-Houmous , amande s grillés 

zaatar & pain  

-Assiette de fromages   9€  

7€ 50  

 

 



 

 

 
  

  

  

  

  

  
 

                            

 
 



 

 

 

LES BOISSONS  
 

             LES CAF ÉS  

Caf é Expresso /Café Glacé    

 

2€  

                   LES SOFTS  

Pétillant  Leamo     Cola   /   Ginge r Beer /  Citron  

 

4€ 90  

Caf é Noisette           2€   

Caf é Long                   2€  Jus de fruit & nectar Patrick Font 25cl  3€ 60  

Caf é Crème               2€ 60  Pomme/    Pêche/    Abricot   / Pomme & Coing   

Double Caf é             3€ 80  

  Bière sans alcool  6€50  

Cappuccino               3€ 90  Jus de Tomate Artisanal  4€ 90  

Caf é au lait glacé   3€90  Sirop     25cl                       Fleur de sureau /  Fraise/  Myrtille/Grenadine  3€  

Latte Macchiato         4€ 50  Eau Microfil tré Nordaq     50cl    Plate/ Gazeuse  3€60  

Cold brew   

 

              LES TH ÉS  DAMMAN FRERES        4€50  

  

              LES BOISSONS MAISON  

Chocolat Maison          chaud ou froid   

 

 

4€ 90  

Noir   Cha ï Latte Maison        chaud ou froid   
Dirty Cha ï    (chäi avec shot de café , chaud ou froid )  

4€ 90  

5€ 90  

          Earl Grey  Supérieur  

          Lapsang  Souchong  fumé   

          Assam  ou Yunnan -thé nature d’Inde /Chine  

 

 

  

Th é Glacé Maison          (à base de thé, jus de pommes & épices)  

Pomme d’Automne     (à base de thé, jus de pommes & épices)  

 

4€ 90  

4€90  

 

           Morning Light -mangue , rose & bluet     
  Suppléments                           

Vert   Lait d’avoine Bio                  0 € 50  

Fleur de Jasmin   Lait                                    0 € 30  

Genmacha   Citron                             0 € 30  
           Sencha -thé nature de Japon   Miel de lavande Bio                                 1€50  

     Nuit à Versailles - bergamote, rose & kiwi  

 

    

Tisane   Verveine   ou    Maison Blanche  aux écorces d’orange,  bergamote rose & citronnelle     


